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Primafila setzt auf Zutaten mit Herkunftsangabe —

Von unserer Redakteurin
Birbel Kistner

HEILBRONN Die Haselniisse kom-
men aus dem Piemont, Vanille aus
Madagaskar, Mangos aus Indien,
Schokolade aus Belgien und die Pis-
tazien aus Sizilien. Milch und Sahne
werden bei der Hohenloher Hofgut-
Molkerei gekauft. Rechtzeitig zu
Ostern offnet jetzt im Marrahaus
das neue Eiscafé Primafila. Es setzt
aufhochwertige Zutaten, ohne Farb-
stoffe und Aromen. Am besten kann
man das beim Pistazieneis erken-
nen, das nicht in kriftigem Griin aus
der Eismaschine kommt, sondern
eher olivfarben-bréunlich ist.

Familientradition Natiirliches Eis,
das will Alessio Covato seinen Gis-
ten bieten. Der Heilbronner stammt
aus einer Eismacherfamilie aus Sizi-
lien. Jetzt will er die Tradition von
Vater, Grofvater und Onkel in Heil-

Eiscafé im Marrahaus eroffnet

bronn fortfiihren und hat sich den
Traum eines eigenen Eiscafés er-
fiillt. Seit drei Jahren ist der 30-Jdhri-
ge immer wieder auf Lehrgiingen,
hat Kollegen iiber die Schulter ge-
schaut und ,dabei auch vieles gese-
hen, was nicht mein Ding ist“.

Preise Mit dem Primafila glaubt er,
seinen eigenen Weg gefunden zu ha-
ben. Die Eistheke soll iiberschaubar
bleiben und ist befiillt mit maximal
16 verschiedenen Sorten, darunter
acht bis zehn Klassiker. Bei den wei-
tere Sorten wird auch mal etwas
Neues ausprobiert: Zum Start gibt
es beispielsweise Rosenbliiten- und
Ananas-Ingwer-Eis. Der Preis zum
Start: 1,20 fiir die Kugel, nur das Pis-
tazieneis kostet 1,50 Euro aufgrund
der hoheren Rohstoffkosten, die
Schalenfriichte sind teuer. ,Die Ku-
gel haben ein normale Grofe®,
meint Covato. Die Qualitit muss
stimmen, das ist ihm das Wichtigs-

Inhaber Alessm Covato filhrt mit dem Prlmaﬂla im Marrahaus die Familientradition

fort. Die Eistheke soll mit 16 Sorten {iberschaubar bleiben.

te. Auch bei den Eisbechern setzen
die Betreiber nicht auf Masse: Es
stehen die Klassiker Spaghettieis
und Bananensplit auf der Karte,
dazu Eisbecher mit Nuss, Joghurt,
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Schoko und Friichten sowie zwei
Becher fiir Kinder.

Auf 80 Quadratmeter im Innen-
raum haben 40 Giste Platz, draullen
sind 70 Sitzplidtze geplant. Mit pas-

Grillrestaurant und Kinos starten mit Verspdtung

tellfarbenen Stiihlen und viel Holz
ist das Primafila eingerichtet. ,Wir
wollten keinen typisch italienischen
Stil mit kithlem Marmor*, sagt Cova:
to. Das Eiscafé soll das ganze Jahr
iiber gedffnet haben.

Barbecue Tag und Nacht stand
Alessio Covato kurz vor der Eroff-
nung in seiner Eiskiiche, um den ge-
planten Termin zu halten. Bei den
Nachbarn, dem Jack Slim’s Barbe:
cue- und Grillrestaurant, nehmen
die Innenausbauarbeiten lingere
Zeitin Anspruch als zunichst vorge:
sehen. Das grifite Restaurant im
Marrahaus offnet voraussichtlich
im Mai. Auch bei den Arthaus-Kinos
verzogert sich der Umzug von der
Allee um rund zwei Monate.

FA Offnungszeiten

Das Eiscafé hat Dienstag bis Sonntag, 11
bis 23 Uhr, gedffnet. Ostermontag ist
ausnahmsweise offen.




